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Il nome “Mo Ti Sciali”, che in dialetto calabrese significa “Adesso ti diverti”, riflette il
nostro approccio alla ristorazione: un‘esperienza gustosa e autentica, in cui ogni piatto
& preparato con cura e dedizione, per far riscoprire ai nostri ospiti il piacere della

buona tavola e della compagnia.

La nostra cucina & un omaggio ai sapori genuini del territorio. Usiamo solo ingredienti
freschi e locali, selezionati con attenzione per offrire piatti che raccontano la storia e la
cultura della nostra terra. Dalla carne alla brace alle specialita tipiche calabresi, ogni

portata & un viaggio tra i profumi e i gusti inconfondibili del Sud.

Mo Ti Sciali & pit di una semplice griglieria: & un luogo di incontro, dove amici e
famiglie si riuniscono per condividere momenti speciali in un ambiente caldo e
accogliente. Qui, l'ospitalita & di casa, e ci impegniamo a far sentire ogni ospite come

parte della nostra grande famiglia.



ANTIPASTI

Métisciali 15.% Tartare di manzo con tartufo 15.%°
Degustazione di piatti caldi e freddi
liere di salumi o f _ 0 Tartare di manzo su pasta kataifi 16.9°
Tagliere di salumi e formaggi 9. con tuorlo d’uovo
Battuta a punta di coltello 12.% . . . 5o
Filetto, olio extravergine, pepe, sale Caciocavallo silano piastrato 0.
con funghi porcini
| nostri fritti 5.0
Tre polpette di carne, tre polpette di melanzana
) . Gnocchi a modo mio 12.%°
Tag||ate||e Métisciali 12.% Gnocchi di patate fatti in casa, salsa di pomodoro,
Tatelht il it i s, sl omivadlaie salsiccia calabrese stagionata, prosciutto crudo,
! ! ancetta, caciocavallo silana
Nduja di spilinga, cubetti di melanzane, P
ricotta salata Tagliatelle ai porcini 12.9°
Paccheri spada e melanzane 12.%0
Penne amatriciana 8.9
. . OO
Tagliata di bovino semplice 18.9° Tagllqta di p0||0. ' 12.
Funghi porcini +3.00 servita con verdure grigliate
con fu .
con rucola, grana, pomodorino pachino +3.00 Grigliql’q maxi 20.%
con cipolla rossa di Tropea caramellata +2.00 Bocconcino di Vitello coppa di maiale arrosticino
di agnello salsiccia e pancetta fresca di suino
1 1 1 1 oo . . . . .
Filetto di vitello semplice 20. Grigliata mista di suino 12,00
con funghi porcini +3.00
con cipolla rossa di Tropea caramellata +2.00 Salsiccia arrosto 8.0
con fonduta di parmigiano +2.00

I ristorante non garantisce I'assenza di tracce di allergeni. Chiedi al personale del
ristorante di controllare il menu degli allergeni per i dettagli.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare I'apposita
documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
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J \(
OGNI GIORNO UNA SELEZIONI DI TAGLI FROLLATI E FRESCHI,
PER UN’ ESPERIESNZA SEMPRE NUOVAI
N\ '
—— SPECIALITA" ———— Il A1 L1
Métisciali Tomahawak (o) el Patate Silane al forno 4.0
croccante servita con patatine chips A
Patate ‘Mpacchiuse 470
Blsf('ac.chlna' f”"q : all'etto Patate fritte 3.5
Selezioni di carni in vetrina da poter scegliere
Caciocavallo silano piastrato 3.0
Verdure grigliate 4.0
Verdure di stagione 3.%
Ripassate o lessate
SE[}[]Nl]l |]| PESE[ Insalata verde 3.9
Insalatina Métisciali 5.0
Frittura di calamari | 16.9° Lattuga, finocchio, mela verde, arancia e noci
Tiramisu 4.0 Semifreddi 6.0
Panna cotta al caramello 4.9 Cheesecake alla Nutella 4.0
Cuore caldo al cioccolato 5.0 Dolce della casa 4.0

* Alcuni prodotti per motivi di irreperibilita potrebbero essere congelati.

Coperto € 2.00




— BIBITE — BIRRE

Acqua Naturale in vetro 0.75¢/ 2.0 Birra Norbertus Kardinal
Acqua Lete 0.75c! 9 50 7.5" Rossa 50c .
Acqua Frizzante San Pellegrino 0.75¢/ 2.° E.I;zizl]doglggzltus Kellerbier
Coca Cola 33/ 2.0 Birra Cala delirio rossa
Coca Cola zero 33c/ 9 50 7.2v 33dl

Gassosa 20c/ .00 3‘;523&?'0 passione lager

Birra Ichnusa non filtrata
5v 33cl

LIOUOR

Limoncello 2.00
Liquirizia 2.0 BU'.”E'NE
00
Del Capo 3 Platinum Cuveé Spumante Brut 12.%°
Silano 3.
Montenegro 3.
Fernet branca 3.
Petrus 3.9
Unicum 4,00 Ogni Giorno un Menu di Stagione!
' Scopri il nostro menu dedicato ai prodotti freschi
Jagermeister 4. e di stagione, disponibile ogni giorno!
Jefferson 490
Grappa bianca 3.0
Grappa barricata 4.0
Passito 5.9
Ron zacapa 7.9

H ristorante non garantisce 'assenza di tracce di alfergeni. Chiedi al
personale del ristorante di controllare il menu degli allergeni per i dettagli.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare
I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in
servizio.
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VIA LARGO SAN DOMENICO | PAOLA
INFO E PRENOTAZIONI AL 377 08 68 852

SEGUICI SU NOSTRI CANALI SOCIAL
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